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Menii 1

22,80 €
Menii 2

19,00 €
Menii 3

23,50 €
Menii 4

18,50 €
Menii 5

23,00 €
Menii 6

21,00 €
Menii 7

25,50 €
Menii 8

26,00 €
Menii 9

28,50 €
Menii 10

32,00 €

Waldhotel Hartmann

Pfaffenberg 1 51674 Wiehl
Tel: 02262/7920  Fax: 02262/93400
www.waldhotel-hartmann.de Waldhotel-Hartmann@t-online.de

Festmeniivorschlige

Salatteller mit Putenbruststreifen
Schweinelendchen mit Rahmsauce, Brokkoli, Croquetten und Spétzle
Birne "Helene" -Vanilleeis mit heiler Schokoladensauce und Birne

Kraftbrithe mit Eierstich

Rinder- und Schweinebraten mit Rahmsauce, Salzkartoffeln,
Croquetten und Gemiiseplatten

Eisbombe mit Friichten - brennend serviert

Réucherlachs mit Reibekuchen und Sauerrahm

Putenbrustfilet und Schweinefilet mit Rahmsauce dazu Brokkoli mit Sauce Bernaise,
Petersilienkartoffeln, Croquetten und Salatteller

Parfait der Saison - brennend serviert

Brokkolicremesuppe

Pfefferbraten "Barcelona" (brennend serviert) dazu Pommes frites,
Reis und Salatteller

Rote Griitze "Syltner Art" mit Vanilleeis und Sahne

Muligatawny (Indische Hithnercremesuppe)

Grillteller (Rumpsteak und Schweinefilet), Krauterbutter, Pfeffersauce,
Speckbohnchen, Pommes frites , Butterreis und Salatteller

Eisbombe der Saison - brennend serviert

Bergisches Kartoffelsiippchen

Putenbrustfilet "Hawaii" mit fruchtiger Currysauce und gebackener Ananas,
Butterreis, Croquetten und Salatteller

Rote Griitze "Syltner Art" mit Vanilleeis und Sahne

Bunter Salatteller mit Putenstreifen
Lachsfilet vom Grill mit Sauce Bernaise dazu Gemiise und Petersilienkartoffeln
Parfait mit roter Griitze - brennend serviert

Forellenfilet auf Toast mit Sahnemeerrettich
Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne
Schweinelendchen "Waldhotel" mit frischen Champignons,
Croquetten, Spitzle und Salatteller

Parfait der Saison - brennend serviert

Gefliigelsalat "Hawaii" dazu Toast

Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

Lachsfilet vom Grill dazu Brokkoli, Sauce Bearnaise, Petersilienkartoffeln nd Kartoffelkrusteln
Petersilienkartoffeln und Kartoffelkrusteln

Vanilleeis mit heilen Sauerkirschen

Lauchcremesuppe
Chateaubriand dazu Sauce Bearnaise, Gratinkartoffeln, Wellenkartoffeln und Gemiiseplatten
Uberbackene Himbeeren
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Menii 11 Forellenfilet an verschiedenen Blattsalaten
28,80 € Entrecote double mit Pfeffersauce, Pommes frites, Bratkartoffeln und Salatteller
Schokoladenparfait mit Gebdck - brennend serviert

Menii 12 Brokolicremesuppe
23,50 € Geschmorte Hirschkeule "Baden Baden" dazu Kartoffelklof3e
Rotkohl, Croquetten und gemischter Kompott
Versoffener Gasteiner

Mottomeniis

Menii Italien
Minestrone
Tomaten- Mozarella mit Basilikum
25,50 € Hahnchenbrustfilet mit Waldpilzen, Backkartoffeln mit Rosmarin und Risotto
Windbeutel mit Proseccocreme und Weintrauben

Menii Frankreich
Kraftbriihe Celestine
24,50 € Rosa gebratene Barbarie- Entenbrust mit Preiselbeerbirne, gebuttertem Rosenkohl,
Kartoffelkrusteln und Reis
Calvadosapfel mit Vanilleeis

Menii Mallorca
Mallorquinische Tomatensuppe mit Oliven und Pesto
22,50 € Schweinemedaillons und Putenbrustfilet mit Salbeiblétter, Chiantirahmsauce mit
gerdstetem Seranoschinken, dazu Brokkolirgsschen
gebratenen Pellkartoffeln und Kartoffelkrusteln
Eistorte "Catalan" - brennend serviert

Menii Oberberg
Brot und hausgemachtes Griebenschmalz
22,80 € Passierte Kartoffelsuppe mit Schinkenwiirstchen und Porree
"Schmiedeteller" Schweinesteak und Hiiftsteak mit Zwiebelringen und Speck
Backkartoffeln, Croquetten und Salatteller
Eisbombe mit roter Griitze - brennend serviert

Weihnachtsmenii
Brot und hausgemachtes Griebenschmalz
Preis Kraftbriihe "Alexandra"- Fleischkl6f3chen
auf Anfrage Ginsekeule "Elsdsser Art" dazu Rotkohl, KloBe, Croquetten und Salatteller

Weihnachtliches Eisparfait - brennend serviert
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Kalt- warmes Biiffet

Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten
Krauterbutter und hausgemachtes Griebenschmalz

Oliven, getrocknete Tomaten und Pepperonis

Fischvorspeisen:
Canapes mit Raucherlachs, Forellenfilet und Matjes
Gefliigelsalat

Kalte Fleischgerichte:
Honigmelone mit Landschinken, Schweinefilet mit Friichten,
kleine Schnitzel und Mettbéllchen

Verschiedene Salate:
Elsdsser Kartoffelsalat, Tomaten mit Morzarella, Krautsalat, marinierte Zuccini,
Gurken- und Mohrenrohkost, verschiedene Blattsalate mit Sauerrahmdressing

Warme Gerichte:
Pfefferbraten "Barcelona" mit Pfeffersauce dazu Croquetten

Putenbrustfilet "Hawaii" dazu Butterreis
Gemiisepfanne

Siifispeisen:
Parfait mit heiflen Zimtkirschen - brennend serviert

Kaésebrett

Preis: 30,00 € pro Person



Waldhotel Hartmann

Pfaffenberg 1 51674 Wiehl
Tel: 02262/7920  Fax: 02262/93400
www.waldhotel-hartmann.de Waldhotel-Hartmann@t-online.de

Kalt-warmes Buffett

Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten
Kréiuterbutter und hausgemachtes Griebenschmalz

Fischvorspeisen
Réucherlachs, Forellenfilet und
frische holldndische Matjes

Kalte Fleischgerichte

Putenbrustfilet in Késehiille, Schweinefilet mit Friichten,
Capaccio auf Rucola mit Parmesan

Honigmelone mit Landschinken

Verschiedene Salate
Elsdsser Kartoffelsalat, Tomaten mit Morzarella und Basilikum,
Krautsalat, geraspelte Mohren, verschiedene Blattsalate, Dressing

Antipasta
Oliven, Zuccini, Thunfischsalat,Pepperonis, marinierte Paprika,
getrocknete Tomaten, marinierte Champignons,

Warme Gerichte

Pangasiusfilet mit Weilweinsauce dazu Petersilienkartoffeln
Schweinefilet mit Waldpilzen dazu Croquetten
Gemiisepfanne

Siifispeisen
Versoffener Gasteiner , Obstsalat mit Maracino, Schokoladenmousse,
Gebick

Kasebrett mit verschiedenen Kéasesorten

Preis: 32,00 € pro Person



Waldhotel Hartmann
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Kalt- Warmes Buffet

Spargelcremesuppe - serviert

verschiedene Brotsorten

Krauterbutter und hausgemachtes Griebenschmalz

Antipasti

Thunfischsalat,

Oliven, Peperonis, getrocknete Tomaten
marinierte Champignons

Fischvorspeisen
Canapes mit Raucherlachs und Forellenfilet

Kalte Fleischvorspeisen
Putenbrustfilet in Késehiille
Carpaccio auf Rucola mit Parmesan
Honigmelone mit Landschinken

Verschiedene Salate

Tomaten mit Mozarella und Basilikum,
Elsdsser Kartoffelsalat, Krautsalat,
geraspelte Mohren,

Blattsalate mit Dressing

Warme Gerichte

Pangasiusfilet “Parisienne” mit Weilweinsauce
Kalbsbraten “Esterhazy”

Schweinefilet mit Waldpilzen

Gemiisepfanne

Croquetten, Reis und Petersilienkartoffeln

Dessert
Parfait mit roter Griitze - serviert

Kiésebrett

Preis pro Person: 33,00 € pro Person
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Italienisches Biiffet

Brotkorb dazu Kriauterbutter und Griebenschmalz

Pesce freddo- kalte Fischvorspeisen
Canapes von Lachs und Forelle
Ganzer Lachs mit Knoblauchsauce
Eiersalat mit Krabben

Sardellen und Thunfisch

Antipasta

Zuccini und Auberginen alla toscana
Tomaten- Mozzarella mit Basilikum
Marinierte Champignons

Salami und Oliven

Carne freddo- kalte Fleischgerichte

Piccata alla milanese- kleine Kadseschnitzel
Polpettine Casalungo- kleine runde Fleischbdllchen
mit Knoblauch und Petersilie

Gefliigelsalat

Piatto caldo- Warme Gerichte

Saltimbocca - Putensteaks mit Parmaschinken und Salbei
dazu Risotto alla torinese

Roastbeef im Ganzen mit Pfeffersauce oder Sauce Bernaise
dazu Croquetten

Dolce- Dessert
Friichte in Schokolade
Kuchen und Gebiack

Stracciatellamousse, Weincreme, Obstsalat mit Marachino

Italienischer Hartkédse, Weintrauben

Preis: 34,00 € pro Person



