
Festmenüvorschläge 

Menü 1 Salatteller mit Putenbruststreifen

23,90 €                 Schweinelendchen mit Rahmsauce, Brokkoli, Croquetten und Spätzle

Birne "Helene" -Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce und Birne

Menü 2 Kraftbrühe mit Eierstich

19,80 €                 Rinder- und Schweinebraten mit Rahmsauce, Salzkartoffeln,

Croquetten und Gemüseplatten

Eisbombe mit Früchten - brennend serviert

Menü 3 Räucherlachs mit Reibekuchen und Sauerrahm

24,90 €                 Putenbrustfilet  und Schweinefilet mit Rahmsauce dazu Brokkoli mit Sauce Bernaise,

Petersilienkartoffeln, Croquetten und Salatteller

Parfait der Saison - brennend serviert

Menü 4 Brokkolicremesuppe

19,50 €                 Pfefferbraten "Barcelona" (brennend serviert) dazu Pommes frites, 

Reis und Salatteller

Rote Grütze "Syltner Art" mit Vanilleeis und Sahne

Menü 5 Muligatawny   (Indische Hühnercremesuppe)

26,90 €                 Grillteller (Rumpsteak und Schweinefilet), Kräuterbutter, Pfeffersauce,

Speckböhnchen, Pommes frites , Butterreis und Salatteller

Eisbombe der Saison - brennend serviert

Menü 6 Bergisches Kartoffelsüppchen

22,00 €                 Putenbrustfilet "Hawaii" mit fruchtiger Currysauce und gebackener Ananas,

Butterreis, Croquetten und Salatteller

Rote Grütze "Syltner Art" mit Vanilleeis und Sahne

Menü 7 Bunter Salatteller mit Putenstreifen

26,30 €                 Lachsfilet vom Grill mit Sauce Bernaise dazu Gemüse und Petersilienkartoffeln

Parfait mit roter Grütze - brennend serviert

Menü 8 Forellenfilet auf Toast mit Sahnemeerrettich

27,50 €                 Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

Schweinelendchen  "Waldhotel" mit frischen Champignons,

Croquetten, Spätzle und Salatteller

Parfait der Saison - brennend serviert

Menü 9 Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

24,90 €                 Lachsfilet vom Grill dazu Brokkoli, Sauce Bearnaise,

Petersilienkartoffeln und Kartoffelkrusteln

Vanilleeis mit heißen Sauerkirschen

Menü 10 Lauchcremesuppe

32,50 €                 Chateaubriand dazu Sauce Bearnaise, Gratinkartoffeln, Wellenkartoffeln und Gemüseplatten

Überbackene Himbeeren
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Menü 11 Forellenfilet an verschiedenen Blattsalaten

29,50 €                 Entrecote double mit Pfeffersauce, Pommes frites, Bratkartoffeln und Salatteller

Schokoladenparfait mit Gebäck - brennend serviert

Menü 12 Brokolicremesuppe

22,00 €                 Hirschragout "Baden Baden" dazu Kartoffelklöße

Rotkohl, Croquetten und gemischter Kompott

Versoffener Gasteiner

Mottomenüs

Menü Italien

Minestrone

Tomaten- Mozarella mit Basilikum

25,50 € Hähnchenbrustfilet mit Waldpilzen, Backkartoffeln mit Rosmarin und Risotto  

Windbeutel mit Proseccocreme und Weintrauben

Menü Frankreich

Kraftbrühe Celestine

26,00 € Rosa gebratene Barbarie- Entenbrust mit Preiselbeerbirne, gebuttertem Rosenkohl,

Kartoffelkrusteln und Reis

Gebratene Apfelscheiben mit Calvadossauce und Vanilleeis

Menü Mallorca

Tomatensuppe

23,00 € Schweinemedaillons und Putenbrustfilet mit Salbeiblätter, Chiantirahmsauce mit 

geröstetem Seranoschinken, dazu Brokkolirösschen

gebratenen Pellkartoffeln, Kartoffelkrusteln und Salatteller

Eistorte "Catalan" - brennend serviert

Menü Oberberg

Brot und hausgemachtes Griebenschmalz

22,80 € Passierte Kartoffelsuppe mit Schinkenwürstchen und Porree

"Schmiedeteller" Schweinesteaks mit Zwiebelringen und Speck

Backkartoffeln, Croquetten und Salatteller

Eisbombe mit roter Grütze - brennend serviert

 
Waldhotel Hartmann 

Pfaffenberg 1     51674 Wiehl 
Tel: o2262/7920      Fax: 02262/93400 

          www.waldhotel-hartmann.de         Waldhotel-Hartmann@t-online.de
 

Hausgemachte Kuchen und Torten z.B.

Himbeer- Baiser, Sahne- Nuss, Schwarzwälderkirschtorte,
Käsesahne, Apfelstrudel, Spezialität des Hauses - Trüffeltorte u.v.m.




